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ПОЛОЖЕНИЕ

о школьной столовой

l. оБщиЕ положЕния
1.1.НастояЩее Положение разрабо,гано в соответствии с Фелеральным законом Nq 27З-Ф3 "об
образовании в Российской Федерации", кСанитарно-эпидемиологическими требоваllиями к
УСЛОВИЯМ ОРГаниЗац}iи обучения в общеобразовательных г{реждениях) (СанПиН 2.4.2.2821-
l0) и Уставом шко.пы.
1.2,ШКОЛЬная cToJloBari является 0труктурным подразделением МАОУ кСОШ}{Ь2>,
предназначенным i{jlя организации питания обучающихся.
1.З.Школьная столовая размещается в отдельном здании, /{ля питания обучающихся, а также
хранения и приго,говления пищи в столовой выделены специацьно приспоссlбленные
помещения.
1.4.Работники стоJIовой входят в штатное расписание работников школы. назначаются на
должности и ос,вобо;цаются от занимаемьIх должностей директором школы.
1.5,ШКОльная столоtsая осуществJuIет работу в соответствии с графиком работы школы.
1.6.ОРГаниЗация обс.itуживания обучающихся производится в соответствии с
действуюrцим законодательством, нормативно-правовыми актами и
методическими Iч{аТеРИаЛаМи по организации общественного питания. санитарно-
эпидемиологическ!IN{и правилами И норматива}.{и, правилами техники безопасности и
противопожарными требованиями, организационно-распорядительными док),ментами
органов управления образованием, Уставом школы и настоящим Положением.
1.7.АДМИНИС'грация lшколы несет oTBeTcTBeIlHocTb за доступность и качество организации
обслулtивания в шкоltьной столовой.

2, основныЕ зАдАчи
Основными задачамIl школьной столовой являются:

о обеспечение полноценным, качественным и сбалансированным горячим питанием
ОбУЧаЮЩихся в течение учебного года и в летний,оздоровительный период;

о гарантированI{ое качество и безопасность питания и пищевых продуктов,
используемых в питании; !

о Предупреждеtlие (профилактика) среди обучающихся инфекционных
и неинфекционньш заболеваний, связанных с фактором питания;

. пропаганда принципов здорового и полнофнного питания.
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3. оргАнизАцЙя питАная
]{ реализация горячего питания осуществляется школьной столовой3.1 ,Производство

самостоятельно.
3.2.ПРОИзводство и реализацию горячего питания осуlцествляет повар школьной сто-цовой. В
своей деятельности п()вар школьной сlоловой подчиняется директору школы.
З.З.flля обучающихсrI предусматривается следующая форма организации питания:



о для обучаюrцихся 1-11 классов двухразовое питание ,завтрак за сlIёт средств

муниципалl,ного и областного бюджеiоu ,обед за счёт средств ролителей(законных

представитсlлсй) Е - --- -^_-.-.х ,, fl.,..-,тлi.

3.4.обеспечение обl,чающихся горячим питанием производи1,ся на бесгIлатной и п,llатной

основе
з.5.порядок обеспечения обучающихся горячим Питаниет\1 определяется приказом директора

школы.
3.6.Орr,анизацию lIитания в шкоJ]е осуществЛяе,г ответственныЙ за организацию питаIlия

педагогический работник. Организа,гор питания обучающихся назначается приказом

директора школы на текущий учебньй год,

3.7.Горячее питанIIе предоставляется обучаюшимся только в дни посещения школы,

3,8..Щля осуществления учета обучающихся) получающих горячее питание, и

контроля над целсвым расходованием бюджетных средств, вьlделяемых на питание

обучающихся, ведется табель посещаемости столовой,

3,9.KoHTpo;rb за lIосещением столовой обучающимися и r{ётом количества фактически

отпущенного им питания (обедов) возлагается на организатора питания обучающихся,

контроль производится на основании сведений о количестве обучающихся,

присутствующих t} tпколе.

3.10.Классные руководители еж9дневно подают сведения о количестве обучающихся,

присутствующих в пIколе (согласно классному х(урналу),

з.t t,организатор питания обучающихся несёт ответственность за

соответствие количества фактически отпущенного питания (обелов) количеству

обучаюш{ихся, прrlс\'тствуюUlих в шкоJIе,

3.12,ШкольнаJ{ стоJIоваJI осуществjlяет производственную деятеJIьность _ 
u

полном объеме: б дней - с понедельника iro субботу включительно в режиме работы IIколы,

3.l3'ПpиopГaнизaциИpaбOТьIнaбaзешкoЛЬIoЗдopoBиTеЛЬНoГoЛaГеpя
дневным пребывагrием детей, а также в случае проведения мероприятий, связанных с

выходом или вые:Jдом обучающихся из здания школы, столовая осуlllествляет свою

деятельность по с1-1ециальному графику, утверждённому директором школы,

3.i4.при организаl]ии питания школа руководствуется ксанитарно-эпидемиологическими

требованиями к условиям организации обученид в обшеобразовательных

учрежлениях> (ЬанПиН z.+,z.zBzt-tO1, санитарно-эпидем}iологическими требованиями к

ьр.u*,"auчиям обu]сственного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых

продуктов и продовольственного сырья (санитарно-эпидем}lологическltе

правила СП 2.З.6. l 079-0l ).

3.15.в rшкольной стсlловой установлен следуIоU_lий график питания обу,тающихся:

о после 1 yptlKa - питание для обучающихся l -4 классов:

о после 2 yptlKa - питание для обучающихся 5-6 классов;

о после 3урока- питание для обучающихся 7 -8 классов

. после 4 yptlKa -. питание учащихся 9 классов

. после 5 yptlKa питание учащихся 10-1 l классов

з.16.организация п]{тания обучающихся продуктами сухого пайка без использования горячих

блюД кроме случаеВ возникноВения аварийных ситуаций в школьной с,головой (не более i-2

недель) или пров(.дения экскурсий и других мероприятий в течение учебного дня запрещена,

3.17.1\ежурство l] помещении столовой обееfiечивается силами дежурных по столовоЙ

учителей. Щежурные учителя обеспечивают соблюдение рех(иl\{а I1осещенлIя школьной

столовой и общественный порядок при раздаче.пищи,
3.i8.Питание обучаюtцихся производится на основе примерного цикличного десятидневного

меню. Ежедневно. на основе примерного цикличного десятидневного меню, с учетом

фактичесКого наIllчия продуктов, формируется однодневное меню на предстоящий день,

которое утtsержд,аетсЯ директорОм 
- 
школЫ. Реа_.lизациЯ продукции, не предусмотренной

утвержденным меIIю, не допускаетgя. возможно внесение изменений ts

утвержлённое Meцto только в случае Ilепредвиленньlх ситуаций (oтkэllo,teHиe tsоды, возврат

поставщиКу некачссТвенI{огО продукта, отмена занятийt ts связи с низкоti температурой

воздуха в зимнее время и т.д.).



3.19,гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пишевых
продуктов, используемых в питании обrrающихся, должны соответствовать Санитарнсl-
эпидемиоJIогическIIм правилам и нормативам Сан-ПиН 2.з.2.1078_01 кГигиенические
требования безогtасности и пищевой ценности пищевых продуктов).
3.20,МедИко-био-цtlгИческая и гигиеническаJI оценка рационов питания, tsыдача санитарно-
эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания санитарным
ПРаВИЛа]\{ И ВОЗрас,Iным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых
веществах и энерг]lи, плановый контроль организации питания, качества поступаюшего сырья
и готовой проl(укции, реализуемых в школьной столовой, осуществляется органами
Роспотребнадзора.
3.21.К поставке tIродоволЬственньIХ товароВ для оргаrIИзациИ питания в LLIколе допускаются
предприяТия разлиlIНьш органиЗационно-правовых форм, при нсtличии :

санитарно-эIIидемиологическоГо Заключения о соответствии
условий дOяl,ельности ll объекта питания ,гребованиям санитарных правиJI и норм;
организац]{tl доставки Ilродуктов, необходимых для осуществления пL{таIlия
обучающихся, в столовую за счет средств поставщикаi

4. ПОРШОК ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ
4.1.ПровеРку качсстВа пиIци, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляе1
бракеражная кOм]tссия, состав которой формируется на основании приказа директора .

4.2.контроль качес:тва и организации питания, соблюдения санитарно-гигиенических правил
осуществляет комиссия по контролю качества и организации питания. Рабоr.а
комиссии по контролю качества и организации питания осуществляется в соответствии с
планом по осуществлению кOнтроля организации питания обучающихся. утверждеrlным
директором школы.
4.з.систематичесltttй конгроль над ассортиментом реализуемой пролукции, соблюдением
рецептур, полttотоi,l вJIожения сырья в блюда, техноJlогической и санитарной
дисципjIинами прl1 производстве и реализации продукLlии школьного пиl,ания. другие
контро.Jlьные функllии в пределах своей компетенции осуществляют спеllиаJ,lис,I.r,l
Роспотребнадзора. Результаты проверки оформляются актом, о чеМ вIlосится запись в
контрольный журнал.
4,4. Контроль целевого расходования бюджетных средств осуществляет бухга-ltтерия

5. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ УЧАСТНИКОВ ПРОЦВССА ОРГАНИЗАЦИИ
ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ

l.ffиректор школы:
осуU{ествляет коtIтроль и несеl,персональную ответственносl,Ь за
организацию пи l анl{я обучающихся,
назначает из L]исла педагогических работникоts ответственного за
организацию пиlания обучающихся; ]

обеспечивает I)ассмотрение вопросоts организации питания обучаюшихся на заседаниях
родительских собраний, а также на заселаниях Совета Школы.

2.ОтветсТЕенныЙ за органиЗациЬ питанttя-Dбучающихся:
координирует I,I контролирует деятельность классных руководrjтеле!"l, повара шко.чьной
столовой, оргаI]изаций - поставщиков продуктов питания;
обеспечивает vчёт фактической посещаемости обучающимися столовой, охват всех
обучаюшихся пиl,анием, контролирует е}кедневный порядок гrета количества фак,гически
лолученных обr,чающимися обедов;
координирует работу классных руководителей по формированию культуры рационального
питания и здоровOго образа жизни;
вносит предложения по улучшению организации питания.
3. Повар школьной столовой:
обеспечивает своевременное и качественное приготовление пищи для обучающихся;
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. информирует обучающихся о ежедневном рационе блюд;
О Обеспечивает возможность ежедневного снятия проб на качество приготовляемой пиши;
о обеспечивает сохранность, размещение и хранение оборудования и

продуктов питания;
О ОбеСпечиВает режим работы столовой в соответствии с потребностями обучающихся и

работой школы;
. СОВМесТно с организатором питания обучающихся разрабатывает планово-отчёт,ную и

ин}.ю документаltию установленного образuа;

4.Классllые руководители:
. ежедневно пре,ц()ставляют сведения о количестве обучающихся, присутствующих на

занятиях;
О ПРеДУСМаТриваю,г в планах воспитательной работы мероприятия, направленнь]е на

формирование }/lорового образа жизни обучающихся, потребности в сбалансированнOм и

рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских
собраний вопросы обеспечения полноценного питания обуrающихся;

. вносяТ предложеIlия по улучшению организации питания.
5.Родители (закtlнные представители) обучающихся;

о обязуются своевременно сообщать классному руководителю о болезни ребенка или его
временном отсу,Iствии в общеобразовательном учреждении, а также предупреждать
классногО руков()дителя об имеющIIхся у ребенка аллергических реакциях на гIрод)lкты
питания,

. ведуТ работУ с /lетьмИ по формированиЮ у них навыкоВ здорового образа жI]зни и

рационального I IIIтания;
. вносят предложе}tия по улучшению организации питания обучающихся;
о вправе знакомиться с примерным и ея(едневным меню, расчетами средств }{а организацию

питания обучаюшtихся.
6.обучающиесrI:

. имеюТ правО по.Iучать горячее питание согласно утверждённого меню;. вносят предложеr{ия по улучшению организации питания;
о обязаНы выпGлнЯть указания дежурных по столовой учителей;
о обязаны соблюда,гь Правила поведения обучающихся в столовой. нормы личной I,игрlены и

требования техн и ки безопасности.

б. докумЕнтАция
!ля организации лрOцесса питания обучающихся необходимо иметь слелующие докчменты
(регламентир}.}ощие lt учётн ые) :

положение о шкоjIьной столовой и организации питания обу,rающихся;
приказ директора. регламентируюruий организацию питания Обу,.rающихся (с назначением
ответственных лиц с возложением на них функций коriтроля);
график литания обучающихся; .Ё

правила посещеrtия столовой лля обучающихOя;
табель учёта посещаемости столовой;
СПРаВКИ, акТы. аtIалитические маiериалы поiвьпросам организации питания.
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7. ЗАКЛЮLIИТЕЛЪНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
7,1.В целях соВершеIIствования организации питания обуlающихся в школе:. организована информаuионно-просветительская работа по формированию куЛыуры
рационального пита}tIrя и здорового образа жизI{и обучающихся;

О ОфОРМЛяеТся иrlформационный стенд, itосвящённый вопросам питания обучаюrцихся]
о изучаются возмохtности улучшения организации питаI{ия обучающихся.
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